
 
 
 
 
 

 
 
Les aliments composants ce menu peuvent contenir certains allergènes: 1.gluten, 2.crustacés, 3.œufs, 4.poissons, 5.arachides, 
6.soja, 7.lait, 8.fruits à coques, 9.céleri, 10.moutarde, 11.graines de sésame, 12.sulfites, 13.lupin, 14.mollusques. 

 
 REPAS DESSERT ALLERGENES 

L 05-11 Pizza Fruit 1-3-7-9 

M 06-11 
Rôti 
Haricots 
P.de terre 

Biscuit 1-3-7-8-9-10 

J 08-11 
Cassolette de poissons 
Riz 

Crème chocolat 1-4-7-8 

V 09-11 
Boulettes sauce chasseur 
Frites 

Glace 5-7-9 

L 12-11 Macaronis "carbonara" Fruit 3-7-9 

             M 13-11 
Cordon bleu 
Choux de Bruxelles 
P. de t. 

Gâteau aux pommes de 
notre verger! 

1-3-7-9 

J 15-11 
Rôti de dinde 
Concombres 
Blé 

Gervais 1-7-9 

V 16-11 Choucroute 
Purée 

Biscuit 1-3-7-9 

L 19-11 
Lasagne de poulet 
Brocolis 

Fruit 1-7-9 

M 20-11 
Carbonade de bœuf 
Gratin dauphinois  
Salade 

Crème vanille 1-7 

J 22-11 

Saucisse de campagne 
Compote de pommes (de 
notre verger!) 
P.de terre 

Chocolat 3-9 

V 23-11 Spaghetti bolognaise Fruit 1-3-9 

L 26-11 
Tagliatelles au saumon et 
petits légumes 

Fruit 1-4-7 

M 27-11 
Boudin blanc 
P.de terre 
Patates douces et céleri 

Gâteau au yaourt 1-3-7-9 

J 29-11 
Cuisses de poulet 
Sauce champignon 
Röstis 

Fruit 3-7-9 

V 30-11 
Œufs durs 
Purée 
Epinards 

Biscuit 1-3-7-9 
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