Menus

Juin 2019

Les enfants peuvent apporter
leur boite a tartines dans le
box devant la porte des
cuisines afin de les conserver
dans la chambre froide.

REPAS DESSERT ALLERGENES
L 03-06 CelEals el peulies Tarte aux fruits 1-3-7-9
merguez
Roti
M 04-06 P.det. Creme vanille 3-4-7-9
Carottes rapées
J 06-06 Trio de pates Fruit 1-2-9
Omelette aux champignons
V 07-06 Purée Mousse de fraises 1-3-7-9
Salade
L 10-06 1T T 1111171171117 11T
Carbonade de porc
M 11-06 Blé Fruit 1-3-5-9
Concombres
Saucisse
J 13-06 P.det. Glace 7-9
Compote de pommes
Péches au thon
V 14-06 Frites Biscuit 1-3-5-9
Salade
L17-06 Salade liégeoise Tiramisu 1-3-7-8-9
M 18-06 Cuisses de lapin
Rostis Gateau a la rhubarbe
Sauce aux oignons
J 20-06 Spaghettis "bolognaise" Fruit: melon
Sautés de porc
V 21-06 P.de t. rissolées Biscuit
Tomates
Quiche saumon-jambon Yaourt 1.3-7.9
Salade "
Pain de viande 5/06’“‘?@5
P.det. Fruit 1-3-8-9 Zwméf;@
Haricots
Barbecue Glace 1-3-9 \/
Afsortiment de viandes Eruit 1-3-7-9
Pates

Les aliments composants ce menu peuvent contenir certains allergénes: 1.gluten, 2.crustacés, 3.ceufs, 4.poissons, 5.arachides,
6.so0ja, 7.lait, 8.fruits a coques, 9.céleri, 10.moutarde, 11.graines de sésame, 12.sulfites, 13.lupin, 14.mollusques.



