Menus

Février 2019

REPAS DESSERTS ALLERGENES
Assortiment de viande
V 01-02 Sauce champignon Fruit 7-9
Riz
L 04-02 Spaghettis "Bolognaise" Crépes 1-3-7-9
M 05-02 Plat "Chinois" Fruit 1-7-9
J 07-02 JT:r:gl)er:tSealade Flan au caramel 7-9
V 08-02 Pilon de poulet Madeleine 1-3-5-7-9-11
Compote frites
L11-02 Pizza Fruit 1-3-7-9
Steak haché
M 12-02 Sauce au poivre Gateau au yaourt 1-3-7-8-9
Purée Choux fleur
Pain saucisse
J 14-02 Galettes "coeur" -
m Choucroute ' ' 19
o
5/02:%‘(2@& e\“ Escalope de dinde
a0 Wv“em V 15-02 P.de t. rissolées Mousse au chocolat 3-8-9
‘Ma.%/A;- Haricots verts
1510% et Macaronis jambon _
0 - _7-
D a0 L18-02 Sauce "béchamel" Fruit 1-7-9
M 19-02 gzLTrr‘ngeede kl’fzzft Créme vanille 7-9
121-02 Jambonneau . Glace 3.7-9-10
Purée Carottes, panais
Péches au thon
Biscui -4-5-
Frites Salade Iscuit 3-4-59
Iézzaugerlfebolognalse Eruit 1.7-9
Roti de porc
Potée de choux Crumble 1-9-10
Sauce moutarde
Planchettes de poissons Macédoine de fruits 49

Riz Concombres

Les aliments composants ce menu peuvent contenir certains allergénes: 1.gluten, 2.crustacés, 3.ceufs, 4.poissons, 5.arachides,

6.s0ja, 7.lait, 8.fruits a coques, 9.céleri, 10.moutarde, 11.graines de sésame, 12.sulfites, 13.lupin, 14.mollusques.




